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Buchbesprechungen.

Der Ziichter

BUCHBESPRECHUNGEN.

TH. ROEMER, J.SCHMIDT, E.WOERMANN, A.SCHEIBE,
Handbuch der Landwirtschafi. Lieferung 13 und 14, Band 2,
Bogen 1 —14. Berlin: P. Parey 1953. Je Lieferung Sub-
skriptionspreis 9. — DM.

TH. RCEMER, Getreide der gemiiBigten Zone. S. 1 —8s.

Mit dem Beitrag iiber die 4 Hauptgetreidearten {Roggen,
Weizen, Gerste, Hafer) liegt wohl die letzte Verdffent-
lichung desjenigen Herausgebers vor, dem das Haupt-
verdienst gebiihrt, die Neuauflage besonders geférdert zu
haben. RoeMER hat hiermit noch einmal gezeigt, in welch
vorbildlicher Weise er es vermochte, in Lehrbiichern den
neuesten Stand der Wissenschaft fiir die Praxis nutzbar
zu machen und bei tiefgehenden Spezialkenntnissen stets
das Wesentlichste in einen groBen Zusammenhang einzu-
ordnen. So beginnt er, wie auch die folgenden Beitrage
tiber den speziellen Pflanzenbau, mit der ernihrungs-
wirtschaftlichen und betriebswirtschaftlichen Bedeutung
der behandelten Kulturpflanzen. (Die hierbei als Beweis
der hohen Arbeitsproduktivitit im Getreidebau von
MtnzingER fibernommenen Zahlen (S.8) sind freilich
sehr veraltet, neuere Ergebnisse hidtten infolge der fort-
geschrittenen Mechanisierung noch beweiskraftiger ge-
wirkt.) Der allen Getreidearten gemeinsame Teil enthilt
in der Ordnung des Wachstumsverlaufes die fiir die
Anbautechnik wichtigen botanischen und ackerbaulichen
Grundlagen, speziell fiir die deutschen Verhiltnisse.

Fir die vier Hauptgetreidearten werden dann jeweils
gesondert Abstammung, Klima und Boden, Vorfrucht-
anspriiche und -Eigenschaften, Saat und Sortenbild ab-
gehandelt. Auch hierbei wird die wirtschaftliche Be-
deutung der Getreidearten durch Angabe der Anbau-
flache und Ernten in der Welt nach der FAO-Statistik
herausgestelit. Die Systematik der Sorten bringt die Er-
gebnisse der in den letzten Jahrzehnten vertieften Ar-
beiten in aller Welt. Auf Einzelheiten der Sorteneigen-
schaften ist verzichtet worden, wohl weil das Sortenbild
weniger bestdndig sein wird als die auf eine lingere Zeit
berechnete Dauer des Handbuches.

Zu bedauern ist, dafl der Bearbeiter des posthum ge-
druckten Beitrages die auflergew6hnlich zahlreichen
Angaben von Autoren, deren Arbeiten RoEMER im Text
nennt, im Literaturnachweis bibliographisch ZuBerst
liickenhaft aufgeftihrt hat. Damit ist leider der Wert des
Handbuches als Nachschlagwerk beeintriachtigt.

A.MUDRA, Mais und Hirse. S. 86 —120.

Im Aufbau des Beitrages folgt der Verfasser den von
RoemER vorgezeichneten Bahnen und bringt fiir diese
beiden in Mitteleuropa weniger bedeutungsvollen Ge-
treidearten deren wesentlichste Besonderheiten, wobei
deren Verbreitung in der Welt ebenfalls statistisch nach-
gewiesen wird. Neben den wichtigsten sortensystema-
tischen und ackerbaulichen Angaben werden hier noch
die phytopathologischen Spezialititen dargestellt.

P. PELSHENKE, Getreidequalitit, Brot, Nahrmittel. S.121 —142.

Es ist sehr zu begriiBen, daB dem Handbuch ein kurzer
Uberblick iber histologische und chemische Grundlagen
sowie die MaBnahmen zur Erzielung guter Qualititen
der Brotgetreidearten beigefiigt ist. Fir den Weizen ist
die Zuordnung der Sorten in Qualititsgruppen angegeben;
kurz sind die Unterschiede der verschiedenen Brot- und
Nihrmittelarten dargestellt.

E. KLAPP, Kartoffelbau, S. 143 —196.

Der Geschichte dieser verhiltnismiBig sehr jungen
Kulturpflanze folgt ein Abschnitt iiber die botanischen
Grundlagen der Anbautechnik, eine kurze auf alle Einzel-
heiten wverzichtende Sortensystematik und eine Dar-
stellung der Anbauanspriiche (Standort, Nahrstoffbedarf).
Fiur den Pilanzwert entscheidend ist die Kenntnis der
Virosen und ihre Bekampfung. Dabei erwahnt der Ver-
fasser auch die noch nicht hinreichend untersuchten Fra-
gen der Okologisch bedingten Pflanzwertminderungen.
Wertvoll sind die aus Versuchsdurchschnitten ermittelten
Angaben {iber den EinfluB von Standraum- und Knollen-
grofe auf die Nettoernte. Neben den anbautech-
nischen Mafinahmen wird auch den nichtvirdsen Schi-

digungen Raum gegeben, dabei jedoch stets auf die
Spezialliteratur verwiesen. Wertvoll sind besonders die
eindeutigen Angaben iiber die Lagerung, tiber deren
Grundsédtze in der Praxis so viel Unkenntnis herrscht.
Fiir die Kartoffellagerhduser werden die Prinzipien ge-
nannt, die bei ihrem Bau zu beachten sind. Dies ist be-
sonders erfreulich, weil die Verbreitung solcher Lager-
rdume noch eine groe Zukunft haben wird. Der Beitrag
schlieBt mit einem Abschnitt iitber den Treibkartoffel-
und Nachfruchtbau, wobei die von L yssEnko empfohlene
Spétpflanzung und ihre Anwendbarkeit in Mitteleuropa
vermifit wird. Die Lieferung enthilt noch den Anfang des
Beitrages iiber den Riibenbau, iber den im Zusammen-
hang referiert werden wird. E. Hoffmann (Halle).

HANS VOGEL, Vem Kristall zum Lebewesen. Verlag Hans
Carl, Nurnberg (r952). 319 S., ohne Abb. Preis Ln.
DM 12.50; brosch. DM ro. —.

Ein besinnliches, interessantes Buch, das sich eignet
fiir jeden, der die Ergebnisse der ncueren Biologie in
einer,, Vogelschau‘ erleben will, der einige chemische und
biologische Vorkenntnisse hat und Freude an einem
kenntnisreichen und zuverldssigen Uberblick — auch
wenn der Spezialist manches Fragezeichen setzt. Das
Hauptproblem ist der Ubergang von der anorganischen
Materie zur organischen, lebendigen: Hier geht der Verf.
aus von der neueren Hypothese der kalten Zusammen-
ballung von Staub- und Gesteinsmassen bei der Erdent-
stehung vor 3 Milliarden Jahren. Er beschreibt ausfithr-
lich die anorganische Zusammensetzung der Erde und die
Entstehung der anorganischen Makromolekiile aus Sili-
cium-Verbindungen. In den Tonen und Lehmen sieht
Verf. den Geburtsort des Lebens, in den anorganischen
Kolloiden das ,,Modell, nach welchem sich organische
Makromolekiile der Kohlenstoff-Verbindungen geformt
haben kdnnten. Die Art der Bindungen durch v. o, Waar-
sche Krafte und Feldvalenzkrifte, die Struktur und Be-
deutung dér hoheren Einheiten der Kohlenhydrate und
Eiweille als neue Ordnungen werden treffend geschildert.
Leider fehlen alle Abbildungen; deswegen muB es dem
Leser, welcher obne tiefere biochemische Vorkenntnisse
ist, etwas schwer fallen, hunderte von wissenschaitlichen
Namen sich vorzustellen oder gar zu behalten. Beson-
derer Wert wird nun auf eine Stufenfolge von ,,Grund-
stoffen des Lebendigen‘ gelegt; es wird eine ganze Bio-
chemie beschrieben: Kohlenhydrate, EiweiBe und ihre
reaktionsfahigen Gruppen, ihre Reproduktionsfihigkeit,
Nucleoproteide und ihre Bedeutung fiir die Regulation
der EiweiBe, Lipoide und ihre dynamische Bedeutung,
Enzyme, Hormone, Vitamine, Auxine, Carotine usw.
Verf. nennt , nur das lebendig, was als System der EiweiB-
kolloide, Nucleine und Enzyme in der Umwelt der Nahr-
rungsstoffe dynamisch geschicht“. Es wird hypothetisch
ein ,,Urbiont‘ konstruiert, als eine héhere Ordnung des
Seins {iber den Makromolekiilen, nach dem Modell von
Viren und Bakterjen, deren Bau und Leben eingehender
geschildert werden. Wichtig ist der immer wieder-
kehrende Hinweis auf die Dynamik des Lebendigen:
, wobei es keine einzige standig bleibende Struktur gibt,
die nicht geldst, gebunden, geldst, in anderer Weise ge-
bunden und weiter beweglich erbalten werden kann‘.
(Hier fehlt der Hinweis auf HEvEsEy und SCHONHEIMER,
besonders auf die Isotopen-Forschung.) Reaktionen der
Zelle mit der Umwelt, Zellatmung, Photosynthese,
Funktionen des Zellkerns, Sexualitit, Altern, Tod werden
mit gutem Problemgefiihl dargestellt. (Ref. wiirde jedoch
wiinschen, dafl die neueren Ergebnisse iber Grund-
plasma, Mikrosomen, Mitochondrien und osmiophile
Reaktionen eingefiigt wiirden, da sie gerade in den Stufen-
bau und die Dynamik des Zellgeschehens gut passen wiir-
den.) Ein besinnliches Kapitel tiber die Moglichkeiten
der Entstehung der vielzelligen Organismen, die Ab-
stammung des Menschen, das BewuBtsein, die Eigen-
gesetzlichkeiten jeder einzelnen Stufe des Lebendigen und
die Weiterentwicklung des Menschen schliefit das gehalt-
reiche und geistvolle Buch. (Einer weiteren Auflage
wiirde der Ref. einen Seitennachweis der Fachausdriicke
und viel ausfithrlichere Literaturangaben wiinschen.)

G. C. Hivsch (Gittingen),



